Eierschaum

(fir 4 Personen)

Zutaten:4frische Hihnereier, 8 Kaffeeloffel Zucker,
Grandmarnier, 2 Mandarinen (in kleine Stlickchen
geschnitten)

Zubereitunag:

Man klopft die Eier in eine grosse Schussel auf. Gibt
den Zucker dazu. Und rihrt das Ganze mit dem Elektro-
Schwingbesen etwa 2 Minuten.

Nun trafelt man beliebig Grandmanier dazu. Und
schwingt das Ganze gut 5-8 Minuten, so dass ein
compakter Schaum wie eine Zabaione entsteht.

Den Schaum fullt man in Glaser, in die man vorher die
Mandarinenstiuckchen gegeben hat, ab. Und serviert
ihn so mit einem Loffel.
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