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mit prominenten Gasten

Web-Auftritt

Das Fine to Dine mit vielen
weiteren Infos gibt es jetzt
auch im Internet unter:

www.finetodine.ch

Was Spitzenkdche

empfehlen:

Weitere Serie von
tollen Rezepten zum
Aufbewahren

Prima Idee

Fine to Dine offeriert allen
Leserinnen und Lesern

10 Prozent Sommer-Rabatt
auf Geschenk-Gutscheine.
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«Kochen im Schloss»:

Prominente Personlichkeiten zaubern

in 20 Minuten ein 3-Gang-Menu

In der VIP-Kochsendung auf
Telebasel «Kochen im Schloss»
stellen sich P rominente einer
neuen Herausforderung: ko-
chen und talken gleichzeitig.
Produzentin und Moderatorin
Tamara Wernli feiert mit der
erfolgreichen Kochshow ihr
1-jahriges Jubildum und ist
piinktlich zum Jahrestag in eine
neue Kiiche gezogen: Jetzt
plaudert sie mit ihren Géasten
am Herd vom Restaurant
Schloss Bottmingen.

Einkaufskorb: Man nehme 1 P romi,
1 3-Gang-Menu, 1 Portion gepfef-

o D T~ ——

ferte Fragen, fiigt eine Prise Zeit-
druck hinzu, lasst das Ganze 20 Mi-
nuten garen und er hélt damit ein
Senderezept, das aufgeht: «Kochen
im Schloss» hat sich in nur einem
Jahr zur Kultsendung etabliert, jeder
hat schon mal reingezappt und sei
es wegen der S chweissperlen auf
der Stirn der Gas te, der R ezepte
oder Tamara Wernlis angriffslusti-
gem Fragestil; das Promi-Kochen ist
in aller Munde und war sogar Sujet
diverser Cliquen an der Fasnacht.

Indem es die Elemente Kochen, Pro-
mi-Talk und Z eitdruck vermischt,
stellt das von Tamara Wernli konzi-
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pierte Magazin neue Regeln auf.
«Wir stellen nicht den A nspruch,
klassisches Kochen zu zeigen», er-
kldrt die Produzentin, die auch fir
das Sponsoring der Sendung verant-
wortlich ist. «Es soll kein Profikoch
die Zuschauer begeistern, sondern
Laien, die teilweise gar nicht kochen
kénnen. Diese Konstellation bringt
neue Facetten aus dem Gast hervor
und ganz nebenbei erfdhrt man Per-
sonliches Gber ihn.» Man kann die
Show mdgen oder nicht, unterhalt-
sam ist sie allemal.

Und tatsachlich kommt so mancher
Promi beim Kochen arg ins Schwit-

zen, denn das K unststiick Orangen
filetieren und gleichzeitig (ber sein
Einkommen oder seine Beziehung zu
reden, beherrscht nicht jeder. Zeit,
um sich passende Antworten zu
iiberlegen, existiert nicht, die Eier-
uhr schrillt unerbittlich nach 20 Mi-
nuten und das Gekochte muss dann
auf dem Teller sein, sonst gibt es bei
der anschliessenden Bewertung
gnadenlos Abziige. Wie zum Bei-
spiel bei Sportmoderator René Hafli-
ger, der sein bescheidenes Gericht
(Spiegeleier mit Speck) vermasselte
und die Eier roh servieren musste,
wofir er von der Fachperson gerade
einmal 2%z Tomaten erhielt.
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David Brickelmann und Tamara Wernli kochen am Herd vom Schloss Bottmingen (Foto: Lucian Hunziker)
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Facts & Figures

«Kochen im Schloss» Alle Sendungen abrufbar auf
jeden 2. Dienstag um 19:20 Uhr www.telebasel.ch

auf Telebasel

Aktueller Gast: Mehr Informationen:

David Brockelmann, Schauspieler www.tamarawernli.ch

bekannt aus Giacobbo/Miiller

Selloee

Pino Gasparini bereitet Rotbarsch mit Spargeln vor (Fotos: Lucian Hunziker)

Kalbsplétzli mit Spétzli und Spinat (Foto: Lucian Hunziker)

Trotz dem Risiko einer Blamage wa-  Seit diesem Monat geben die VIPs
gen sich die Personlichkeiten an den  an der ne uen Location im Restau-
Schlossherd: Sei es Erik Julliard  rant Schloss Bottmingen ihre Koch- =
(Schinkenrdlichen a la Madeira), An-  kiinste zum Besten. Die Moderatorin Sehless
dré Dosé (indisches Curry), Baschi  freut es sehr: «Mit den Gasten an
(Cordon Bleu), Anita Fetz (Geschnet-  einer so traditionsreichen Ortlichkeit
zeltes mit Kartoffelstock) oder René  mit gediegenem Ambiente zu ko -
Kamm (Spaghetti Boscajola), alle chen, ist ein ganz besonderer Ge-
haben sie schon den Kochléffel ge-  nuss.»

schwungen, dennw enn Tamara

Wernli einlddt, kommen sie gerne.

Nach der Arbeit kommt der Genuss, im Garten vom Schloss Bottmingen (Foto: Lucian Hunziker)





